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HER)AYME FOSODE

Pesode i@ merayne plodevine emaja vellko prednosl pred lesens posoda, Prednosi so
fakks rekovanje. dobrs prévajanje toplote, kar jo potebno walng pri vrenju shranjanje
svting vina in lar je zelo pomembng, lahko e distie n imajo dodpo bivfjenjsko dobso.
Uparablizrma ph 1 dkladiddanpe ah vrenje.

Posode iz merjfavne plodeving 3o razliénibh oblik In veliostl Majbol] prilfjubljene 3o posode 5
plevajadim pobrovom. Y wikih pesodah je “sod vedao poln”, skrb 23 dobvange in preadasal
pretok je odved.

POSODE 5 FLA"M.,IIJI:IH PORKROYOM

Poiode 5o namenjene shranjovanjue vina, sadnih sokoy, Bganp. olja in drugih tekodin
Shranjevanie v posodah o prakoifng, encstaena in Kalitetro, vino in sadnil sokovi pa
ohranjips fveling bret netabelerh p-ﬁbku!l!ﬁ'.

LEZECE POSODE MA LESEMEM PODSTAVKU
T posode so primerne 2 shranjevanje vina, fganja, olja in tstih bekodin, ki jim dostop
zraka no fkediV wh pesodah whkoding ne malijeme 5 parafingdkim cliom.

KAKD SHRAMJUJEMO VIMO

W &t posede nalijema vine, MNan polotima notren|o pokrovko. ¥ vmesni prostor med
robam notranje pokrovie in steno posode mlifemo parafirsho olje. 2 oljen prepredimio,
da i zrak prital v suk 7 vinom in Bi 58 vino pridelo ovarit. Posedo polrijema i z gormjo
pokrovis. Ko vine malijema 4 parafinakim oljem, potade ne smema ved premikati. Ko je
posoda skoraj prazna in skozi pipo prifne edi parafinsko olje, posodo Zpraznimo po
slededemn postopky: pliajole pokrovis vismemo iz posode, podstavime madnjo nogo,
malo podakarma, da olje priptva na wrh in pazljivo irbolmg preostanek: vin.

W kolikor belimo posodo uporablati twdi za vrenje, vgradimo na gomjo pokrovioo vyrelno
wetha in pornjo pokresks maresnima s teanling gpume, folijo ali leplindm trakoem Za vrate e 2
petrebigemo pleajodes pokrova, Priporedame vam, da poredo 7 vinom rapoinie . |
priblitng 8 - 10 em pod robom, H%

RAKD SHRAMJUJEMO SADNE SOKOVE :

jabaléni sok pasteriziramo do temperature B5-90°C [grozdni sok od 30-95"C)L Majlafe g2
segrojemo kar v posod 2 nerjamnim potopnim grelcem. Kadar segrevams sok na Soedilndcy :"rj
» mangih kolitinah maramo pazit, da ga tako] vipers v podods in poknijeme £ garmnis e
pokrnosiod, da g0 ne ohladi prehioro, ﬂ
Ko smo pasterizirall sok in ga vill v pospdo podakama, da s ohladi na pribiiing 70°C. ﬁad
Mate poberema pene, ki 1o 36 nabrale na swhu sadnega saka, ok pakrijema 3 plavajola
pnkmﬁn-inmt:nlpmnﬂdrﬂbﬂnmn{npﬂimﬂ:ﬁh:ﬂmpﬂmﬂnnﬁcﬂm: 3

parafinikim ofjem Z oljem prepredime, da bi zrak pridel v stk s sokom in bl se 108 pridel
Evaric. Posodo poknijemo fo :gumi-npﬂum&-ﬂ.l".n sok alijemse £ parafinskim oljem.
poiode e amemo ved pramikatl,

CISCENJE POSOD IZ NERJAVNE PLOCEVINE %
Move posads pormema § potebaim dacli 22 neps perjne posade, hks pa uparabime
2% raztoping vinske ali citronskoe kisline in posoda je pripravigena fa palnitey.

Po uporabd posodo pomijema s topho vodo In $ posebrimi Sirill za nego nerjavng posode,
Wintki kamien & en potots adutranime & yrala veda,
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